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Editorial

NUESTRA FUERZA ESTA EN EDUCAR: LA FORMACION QUE CONSTRUIMOS DIA A DIA

Una reflexion para reconocer el trabajo realizado, cerrar el ano con sentido y proyectar con
esperanza el 2026.

La Educacion Tecnico Profesional en Gastronomia es un espacio que se construye con
dedicacion, constancia y profundo compromiso pedagdgico. Este ano, las y los docentes
de |la especialidad sostuvimos un trabajo que va mucho mas alla de transmitir técnicas:
acompanamos procesos humanos, guiamos trayectorias diversas y promovimos
aprendizajes que nacen del hacer, del esfuerzo y del orgullo por el oficio gastrondmico

Cada clase, cada practica y cada servicio formativo implicaron preparacion, creatividad,
cuidado y adaptacion. Detras de cada preparacidon que un estudiante logra ejecutar hay
una docente o un docente que corrigio, explicd, motivo, escucho y alentd. Ese trabajo —
frecuentemente silencioso— es el que sostiene la formacion TP y permite que muchos
jovenes encuentren en la gastronomia un camino posible y lleno de sentido

Cerrar el ano no es solo finalizar un calendario académico: es
reconocer el desgaste natural del acompanamiento diario, valorar lo
alcanzado y concederse el descanso necesario para renovar energias.
El término de ciclo invita a detenerse, mirar el trayecto recorrido y
confirmar que la vocaciéon docente se fortalece precisamente en
estos momentos de balance.

El 2026 traera nuevos cursos, nuevos desafios y nuevas oportunidades
para seguir formando desde la cocina. Llegara con la responsabilidad de
actualizar practicas, de seguir vinculando técnica y valores, y de continuar
construyendo espacios formativos donde cada estudiante pueda crecer.

Antonieta Munioz Quilaqueo
Profesora en Educacién Tecnico Profesional
Magister en Politicas y Gestion Educacional ©
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La Docente y socia de nuestra federacion FEGACH Scarlett Morales,
docente del colegio mencionado, organizd esta actividad que permitio a
toda la comunidad escolar disfrutar, aprender y admirar el talento de los
estudiantes, quienes presentaron postres innovadores especialmente
preparados para esta competencia.

Esta instancia representd un desafio significativo para los estudiantes, - /
guienes debieron poner en practica no solo su creatividad, sino también sus

habilidades culinarias, su capacidad de organizacion y su trabajo en equipo

dentro del apasionante mundo de la reposteria y la pasteleria. A pesar de

que, como alumnos de IlI° medio de la especialidad de Gastronomia mencion

Cocina, no cuentan con mdédulos formales que aborden en profundidad estos

contenidos, asumieron la experiencia con entusiasmo Yy un fuerte

compromiso personal.

Su participacion destaca no solo por la calidad de los postres que elaboraron, sino
también por la dedicacion, la curiosidad y el deseo constante de aprender que
demostraron en cada etapa del proceso. Este tipo de actividades evidencia el amor
por el conocimiento que caracteriza a nuestros estudiantes, quienes, aun sin
contar con todos los recursos curriculares, buscan oportunidades para crecer,
perfeccionar sus técnicas y explorar nuevos caminos dentro del rubro
gastronomico.
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La actividad conto con la participacion
de jurados representantes de |la
FEGACH, entre ellos nuestros socios
Anastassia Karol y Gabriel Reyes,
guienes demostraron una destacada
disposicion para colaborar y
compartir su experiencia profesional.
Su mirada experta enriquecio el
proceso de evaluacion, aportando
criterios técnicos y valorando de
manera integral el trabajo realizado
por los estudiantes.

Los estudiantes que obtuvieron las mejores evaluaciones fueron reconocidos con importantes premios que buscan
seguir impulsando su desarrollo profesional. Entre ellos se destacaron becas otorgadas por la Academia
Gastronomica Internacional de Nicolas Garate, las cuales representan una valiosa oportunidad de formacion
especializada. Asimismo, recibieron acceso a Masterclass impartidas por el reconocido chef e investigador culinario
Heinz Wuth, instancias orientadas a profundizar conocimientos y técnicas avanzadas. Estos premios, junto a otros
reconocimientos entregados, no solo celebran el talento demostrado por los participantes, sino que también
refuerzan su motivacidn para continuar creciendo en el ambito gastrondmico.

Fue un espacio enriquecedor y motivador, con el que se espera que los estudiantes sigan desarrollando este
hermoso arte culinario.




La Educacion y la Inteligencia Artificial: Lo que se Viene a Futuro

Asistentes virtuales en el aula

_a relacion entre educacion e inteligencia artificial (IA) esta transformando
orofundamente la forma en que ensefiamos y aprendemos. En los ultimos anos, la
A ha pasado de ser una herramienta tecnoldgica avanzada a convertirse en un
aliado directo de estudiantes, docentes e instituciones, abriendo un nuevo
horizonte para la educacion del futuro. Esta evoluciobn no reemplaza el rol
humano, sino que lo potencia, impulsando una educacion mas personalizada,
eficiente y significativa.

En el futuro cercano, la IA permitira experiencias de aprendizaje altamente
personalizadas, ajustadas al ritmo, estilo y necesidades de cada estudiante. Los
sistemas podran detectar dificultades tempranas, reforzar contenidos segun el
nivel de comprension y ofrecer rutas de aprendizaje adaptativas. Esto favorecera
una educacién mas justa, donde cada estudiante reciba el apoyo adecuado en el
momento oportuno.

Para los docentes, la |IA se proyecta como una herramienta que liberara tiempo y permitira enfocarse en lo
pedagogico. Automatizara tareas administrativas como la correcciéon de evaluaciones repetitivas, el analisis de datos
de rendimiento y la planificacion basica de clases. Asi, el profesor podra dedicar mas esfuerzo a la interaccion
humana, al acompafiamiento emocional y al disefno de experiencias de aprendizaje significativas, roles que la
tecnologia no puede reemplazar.

La |A también impulsard nuevas metodologias, como simuladores avanzados, laboratorios virtuales, tutores
inteligentes y entornos inmersivos que facilitaran el aprendizaje practico en areas como ciencias, gastronomia, salud o
ingenieria. Estos recursos permitiran experimentar sin riesgos, aprender haciendo y explorar escenarios reales sin
limitaciones fisicas ni materiales.

Por otra parte, el desarrollo de la IA fomenta competencias que seran esenciales
en el mundo laboral: pensamiento critico, creatividad, ética digital y capacidad
para colaborar con sistemas inteligentes. La educacion debera preparar a las
nuevas generaciones no solo para usar la tecnologia, sino para comprenderla,
cuestionarla y crear soluciones responsables.



Sin embargo, este avance plantea desafios que deberan abordarse con
responsabilidad: la proteccion de datos, la brecha digital, el uso ético de
los sistemas y la formacion de docentes en tecnologias emergentes. La
clave estara en integrar la IA como un complemento pedagdgico y no
como un sustituto del vinculo humano.

En sintesis, el futuro de la educacion con IA promete un aprendizaje mas
personalizado, inclusivo y conectado con el mundo real. La tecnologia sera
una herramienta poderosa, pero seran los educadores quienes, con su
experiencia y humanidad, orientaran su uso hacia el desarrollo integral de
los estudiantes. La educacion del mafiana sera un espacio donde la
inteligencia artificial y la inteligencia humana trabajen juntas para construir
nuevas oportunidades y preparar a las personas para un mundo en

constante cambio.

RACION
GASTRO 2020 |
NOMICA
DE CHILE

Estimadas socias y estimados socios de FEGACH:

Reciban un afectuoso saludo del Comité de Educacion. Queremos expresar nuestro mas
sincero agradecimiento por su compromiso, apoyo y participacion activa durante este
afo. Su interés y colaboracidon han sido fundamentales para fortalecer nuestro trabajo
y seguir avanzando en el desarrollo formativo de nuestra federacion.

Les invitamos a continuar siendo parte fundamental haciendonos llegar sus actividades,
concurso, charlas o algun tema importante con mirada pedagogica que quiera
compartir atravez del Boletin del Comité de Educacion, un espacio que busca informar,
compartir experiencias y proyectar el crecimiento de todos quienes formamos esta
comunidad.

Su participacion es clave para nutrir este proyecto y mantenerlo vivo.

Aprovechamos esta ocasion para desearles unas muy felices fiestas de fin de ano,
llenas de bienestar, alegria y unidon junto a sus seres queridos. Que esta Navidad sea un
momento de reflexion, gratitud y renovacion, y que el proximo afio nos encuentre
trabajando juntos con el mismo entusiasmo que nos ha caracterizado.

Con reconocimiento y afecto,
Comité de Educacion - FEGACH 4
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